
Obst-Streusel-Tassenkuchen
Zutaten:

– 250g Butter
– 1 Glas Sauerkirschen
– 2 Dosen Mandarinen
– 4 Tassen Mehl
– 2 Tassen 
– 1 Pck. Backpulver
– 1 TL Zimt (pur)
– 1 Prise Salz
– 1 Ei
– Mandelsplitter oder Krokant

Zubereitung:
– Obst abtropfen lassen
– Butter schmelzen
– die übrigen Zutaten miteinander vermischen
– geschmolzene Butter hinzugeben und mit der Hand zu Streuseln verarbeiten
– bei Bedarf noch Mehl hinzugeben
– zwei Drittel der Streusel auf ein mit Backpapier ausgelegtes Blech geben und 

andrücken
– Obst darauf verteilen
– übrige Streusel und Mandelsplitter/Krokant darüberstreuen
– bei 180°C ca. 35 Minuten backen


